Informacja dla rolnikéw
producentow zywnosci pochodzenia roslinnego
dzialajacych na rynku spozywczym
oraz rolnikow realizujacych dostawy bezposrednie Zywnosci

Przypomina si¢ o konieczno$ci rejestracji u wilasciwych Panstwowych Powiatowych
Inspektoréw Sanitarnych gospodarstw rolnych dziatajacych na rynku spozywczym
prowadzacych produkcje pierwotng i/lub prowadzacych dostawy bezposrednie plodéw
rolnych. Powyzszy obowigzek wynika z przepisow art. 63 ust. 1 1 2, pkt 1 1 12
oraz art. 64 ustawy z dnia 25 sierpnia 2006 r. o bezpieczenstwie zywnos$ci 1 zywienia
(Dz. U. z 2015 r., poz. 594 z pézi.zm).

Produkty pierwotne roslinne obejmuja zboza, owoce, warzywa, ziola,
grzyby hodowlane, ktore sa wprowadzane na rynek spozywczy.

W zwiazku z powyzszym producent zobowigzany jest: co najmniej na 14 dni przed dniem
rozpoczecia tej dziatalnosci ztozy¢ do wilasciwego, ze wzgledu na miejsce prowadzenia
dziatalnosci (lokalizacji plantacji), Panstwowego Powiatowego Inspektora Sanitarnego
wniosek o wpis do rejestru zaktadow. We wniosku nalezy okresli¢ m.in. rodzaj i zakres
dziatalno$ci, ktéra ma by¢ prowadzona, w tym rodzaj zywnosci, ktéra ma by¢ przedmiotem
produkcji lub obrotu. Nalezy rowniez dolaczyé zaswiadczenie o wpisie do ewidencji

gospodarstw rolnych.

Wzory wnioskoéw okreslone w Rozporzadzeniu Ministra Zdrowia z dnia 29 maja 2007 r.
w sprawie wzoréw dokumentéw dotyczacych rejestracji 1 zatwierdzania zaktadow
produkujacych lub wprowadzajacych do obrotu zywnos$¢ podlegajacych urzedowej kontroli
Panstwowej Inspekcji Sanitarnej (Dz. U. z 2007 r., Nr 106, poz. 730) dostepne sg na Stronie

internetowej Powiatowej Stacji Sanitarno — Epidemiologicznej w Olsztynie.

Whpis zakladu do rejestru nie podlega optacie. Natomiast zgodnie z art. 103 ust. 4 ustawy
o bezpieczenstwie zywnoS$ci 1 zZywienia, kto prowadzi dziatalno$¢ w zakresie produkcji lub
obrotu zZywnoS$cig bez ztozenia wniosku o wpis do rejestru zaktadow (...), podlega karze

pieni¢zne;j.



Obowiazki producentéw zywnosci na etapie produkcji podstawowej

Gospodarstwa dziatajace na rynku spozywczym prowadzace produkcje pierwotng roslinna,
a takze dziatajace w ramach dostaw bezposrednich podlegaja nadzorowi Panstwowej
Inspekcji  Sanitarnej. Nadzér obejmuje m.in. obowigzek rejestracji  dziatalnosci,
proporcjonalnie do zagrozen i skali dokumentowania produkcji, przestrzegania zasad higieny,

poswiadczenia stanu zdrowia personelu i jako$ci uzywanej wody.

Wszystkie podmioty dzialajace na rynku spozywczym, prowadzace produkcje pierwotng

zywnosci pochodzenia roslinnego, zobowigzane sg do przestrzegania przepisow:

¥ Rozporzadzenia (WE) Nr 852/2004 Parlamentu Europejskiego i Rady
z dnia 29 kwietnia 2004 r. w sprawie higieny §rodkow spozywczych ( Dz. Urz. UE L
139.1 z 30.04.2004 r.) w szczegolnosci Zatacznika 1 dotyczacego produkeji
podstawowej,

® Rozporzadzenia (WE) Nr 178/2002 Parlamentu Europejskiego i Rady
z dnia 28 stycznia 2002 r. ustanawiajacego ogdlne zasady i1 wymagania prawa
zywnosciowego, powotujacego Europejski Urzad ds. Bezpieczenstwa Zywnosci
1 ustanawiajagcego  procedury w  zakresie = bezpieczenstwa  zywnoSci
( Dz.Urz. UE L 031 z dnia 01.02.2002 r. ) w szczegdlnosci art.17 - 109,
w ktorych zapisany jest obowigzek identyfikowalnosci 1 Sledzenia produktow

1 surowcow, zgodnie z zasada ,, krok w przod i1 krok w tyt”.



Podstawowe zasady
zapobiegania zakazeniom mikrobiologicznym owocow i warzyw obejmuja:

L Sciste  przestrzeganie = zasad  higieny = w$rdd < os6b  zajmujacych  sig
pozyskiwaniem i przetwarzaniem owocOw 1 warzyw;

L zapewnienie  wszystkim pracownikom produkcji i1 przetworstwa owocOw
i warzyw dostepu do toalet statych lub przeno$nych odpowiednio
zaprojektowanych w celu zapewnienia higienicznego usuwania odpadow
1 zanieczyszczen, gwarantujacych brak mozliwosci przecieckow do waod
gruntowych w poblizu plantacji;

L stosowanie do uprawy, w tym nawadniania i rozcienczania §rodkow ochrony roslin
(pestycydow) oraz nawozéw  wylacznie wody wolnej od patogennych
mikroorganizméw (nie moze by¢ zanieczyszczona fekaliami lub wymiotami). Nalezy
zwréci¢ uwage na zrodto pochodzenia wody oraz sposoby 1 warunki jej dostarczania.
Woda do upraw powinna spetniac kryteria
mikrobiologiczne ~ wody  przeznaczonej do  spozycia dla  ludzi @ tj:
Escherichia coli — 0 jednostek/100ml, enterokoki — O jednostek/100ml;

L egzekwowanie obowigzku mycia rgk przed przystapieniem do pracy, zawsze po
skorzystaniu z toalety oraz w innych sytuacjach, gdy moglo doj$¢ do zanieczyszczenia
rak;

L zalecane jest stosowanie czystych rekawiczek jednorazowych oraz odziezy ochronnej
ograniczajacych do minimum bezposredni kontakt czlowieka

z produktem;

L bezwzgledne przestrzeganie zakazu pracy osOb z objawami takimi jak: biegunka,
wymioty, temperatura, kaszel, zottaczka;

L zapewnienie czysto$ci i odpowiedniej jakosci stosowanych pojemnikdéw, naczyn do
zbioru;

L opracowanie procedury dotyczacej mycia 1 dezynfekcji zanieczyszczonych
powierzchni;

L przeprowadzanie systematycznych szkolen dla pracownikow w zakresie higieniczno-
sanitarnym.

Ponadto, nalezy pamigta¢, ze kazdy pomiot dziatajacy na rynku spozywczym
jest zobowigzany do identyfikacji odbiorcow swoich produktéow, a takze dostawcow,
od ktorych otrzymat srodek spozywczy. Istotne jest zachowanie dokumentoéw, na podstawie

ww. identyfikacja bedzie mozliwa.



